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Plads til forbedringer
~pa flere omrader

Jesper Hallgren)

Damme Kro pa Mon
danner i morgen,
torsdag, rammen om
det sidste af tre fag-
lige efterarsmeder pa
Sydhavsgerne. Genera-
tionsskifter, udbytte-
potentiale og Trump er
blandt andet pa
programmet.

AF JESPER HALLGREN

Arefter &r tropper man-

ge lokale landmand,
kunder ogkonsulenter op, nér
DLS indkalder til de faglige
efterarsmeder pé Lolland, Fal-
ster og Men.

1 sével Lalandia i Redby
mandag aften som i Nyke-
bing Falster tirsdag aften var
der omkring 150 deltagere,
mens der er tilmeldt knap det
halve til det sidste mode, som
foregér i morgen, torsdag, pa
Damme Kro pd Men.

Programmet pa de tre ma-
der er som altid det samme,
og byder p4 ni indleeg om en
rekke forskellige og meget ak-
tuelle emner.
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Planteavlschef Bo JM Secher
fortzller blandt andet om ud-
byttepotentialet i virbyg, hve-
de ograps, derer baseret pé et
gennemgribende forseg seks
forskellige steder i Danmark.

Forseget afslorer tydeligt, at
der pé flere parametre et plads
til forbedringer, og sédan er
det ogsd pa andre punkter. Det

geelder blandt andet omkring
ejer- og generationsskifte, som
DLS-direktor Gert Klitgaard
har et indleg om.

Sveert og emtaligt emne
En undersegelse — baseret pd
over 7.000 spergeskemaer —
viser, at hver tredje Jandmand
patenker et ejer- eller genera-
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Omkring 150 personer var mandayg aften til stede i Lalandia i Redby, hvor DLS havde det forste af tre faglige efterdrsmeder. (Fotos:

DLS-direktor Gert Kiitgaard stdr

| bag et indleg omkring ejer- og

generationsskifte.

tionsskifte inden for de naste
fem 4r, men kun hver ottende
har en plan for det.

- Det kan vare et svart og
emtaligt emne, men det er vig-
tigt at tage fat pa det, og det
skal vaere i god tid, for det er
ikke noget, man klarer fra den
ene dagtilden anden, pdpeger
Gert Klitgaard.

Pa en graf viser DLS-di-
rekteren, hvordan aldersfor-
delingen har udviklet sig de
seneste 10 ar, hvor antallet
af unge landmand under 40
4r er faldet drastisk, og gen-
nemsnitsalderen for de akti-
ve landmend blot stiger og,
stiger.

Fjols etler frelser
Etandet indleeg star Nykredi
chefstrateg Klaus Dalsgaarg
for, og han har en papfigu
af den nyvalgte amerikansk
preesident, Donald Trump
med under armen.

- Hvad er Trump? Fjols ellg
frelser? Det kan vare sveert
svare pd. Vi ved ikke, hvilke
politik han vil fore, og det
han nok ikke engang selv klay
over, vurderer Klaus Dal
gaard, der har kigget pa del
ekonomiske og finansiell
vejrudsigt rundt omkring
verden.

Det handler under alle om~
steendigheder om at fa sorte
tal pa bundlinjen, og her er der
blandt andet gode rad at hente
i et »pingpong-indleg« med
Jens Fog Larsen og Kristian
Davidsen, der er henholdsvis
ekonomi- og planteavlskon-
sulent og sammen pipeger,
hvor der er plads til forbed-
ringer.

Jeemer@londbrugoest. ck
telefon 61 55 44 14
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Semler Agro ansatter ny specialist

M Som led i styrkelsen af Semler
Agro's specialist team omkring
Viderstad, er Jacob Bjerre netop
tiltradt som Vaderstad salgsspecia-
list, med ansvar for omradet ast for
Storebalt.

Jaceb Bjerre har gennem mange ar
arbejdet professionelt med salg af
landbrugsmaskiner i den sydlige
region af astlige der, Igennem arene
har Jacob Bjerre koncentreret sig omkring maskiner til jordbe-
handling og saning.

- Jeg er meget glad for at kunne bruge min specialistvi-
den og fokusere pa Vaderstad's produktprogram. Viderstad's
produkter er af haj kvalitet og matcher alle de krav som dansk
landbrug stiller, at sa det er med en solid og baredygtig orga-
nisation, som Semler Agro i ryggen, er absolut et stort plus for
vores kunder, siger Jacob Bjerre.

Semler Agro varetager salg og service af Viderstad i hele Dan-
mark og er bredt repreesenteret i landet med 11 forretninger.
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Velggrenhedsmiddag
med fokus pa madspild

¥ I dag afholder milje- og fedevareminister Esben Lunde
Larsen, Selina Juul, stifter af Stop Spild af Mad, og Klaus
Narlem, generalsekretzr i Dansk Folkehjzlp, en velgerenheds-
middag i Berssalen. Formalet med middagen er at satte fokus
pa madspild og de mange spildte ressourcer i forhindelse med
madspild. T alt deltager 180 gaster i velggrenhedsmiddagen.
Heriblandt Prins Joachim og Pinsesse Marie,

Overskuddet fra velgprenhedsmiddagen gar til Projekt Jule-
overskud, som handler om at uddele overskudsmad og evrige
julegodter, der ikke kan salges i butikkerne efter den 23.
december.

- Madspild ligger mig meget pa sinde. Det er vigtigt, at vi
far samlet alle gode krefter om at sprede budskaberne om
forebyggelse af madspild, og her er velgarenhedsmiddagen et
blandt flere initiativer. Grundlzggende mener jeq, at der skal
en holdnings- og adfardsaendring til. Mange kender det engel-
ske udtryk »less is more«, og det skal ogsa gere sig gzldende
i vores madforbrug. Vi skal kebe mindre ind, si madspildspro-
blemerne ikke opstar, siger milje- og fedevareminister Esben
Lunde Larsen,

INDLAND
Fra bindestald til robotter

M Sgnderborg LandboUngdom samlede en lille snes unge til en
temaaften den 3. november 2016 pa Kragraigard pa Nordals,
som Seren Rasmussen har drevet siden 2007, I 2008 blev
bindestalden med de 60 keer skiftet ud med en ny lasdriftstald
med plads til 200 kger og 3 malkerobotter.

Kragraigard er et af 8 kvaegbrug pa Als, hvor halvdelen sta-
digvaek har bindestalde. Keerne yder i dag i gennemsnit 12.500
kg maelk (EKM).

Seren Rasmussen viste rundt pa ejendommen og fortalte om,
hvordan hverdagen var pa garden. Der blev diskuteret en del
faglige emner, som fodring og udfordringer i forbindelse med
det at vaere selvstendig m.m.
ar til kamp mod den salte ost
M Ny forskning viser, at det er muligt at reducere indholdet af
salt i ost - ogsa uden at det pavirker en rakke egenskaber -
s0m smag - i usnsket retning.

Resultatet er fremkommet i et netop afsluttet projekt, hvor
forskere fra Aarhus Universitet har arbejdet sammen med en
raekke erhvervspartnere og kolleger fra Kebenhavns Universitet
om at undersage, hvordan reduceret saltindhold i ost pavirker
kvaliteten.

- Vi har vaeret ude pa flere danske mejerier, hvor vi har
fremstillet og analyseret klassiske Danbo-oste - og vi kan
konstatere, at vi kan reducere saltindholdet med 25 procent
og stadig have den smag og tekstur, sam vi gnsker forklarer
projektleder og lektor ved Institut for Fedevarer pa Aarhus

Universitet, Marianne Hammershaj i et nyhedsbrev fra DCA ved
Aarhus Universitet.




